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Ky dokument nuk &shté prova. Prova jané bajtét e ruajtur: HTML-ja e fages, pamja e saj, dhe zinxhiri i hash-eve gé i lidh. Kjo
déshmi éshté paragitja e tyre, e prodhuar automatikisht. Verifikohet me kodin mé poshté pa na pyetur ne.
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Qofte me speca dhe salcé domate, nga Shefja e Kuzhinés Albana Mangja — Vizion Plus

https://www.vizionplus.tv/qofte-me-speca-dhe-salce-domate-shije-ge-te-le-pa-fjale-nga-sh
efja-e-kuzhines-albana-mancja/
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online

16 shtator 2026, 08:50:06 UTC
Dritarja joné e pasigurisé: + 300 s — intervali me té cilin e kontrollojmé kété burim.
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Koha e deklaruar vien nga pala qé po vierésohet. Ora joné nuk preket prej saj, dhe té dyja shfagen kétu té ndara.
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submitted — dérguar, ende pa bllok
Deri te blloku, kjo provon integritetin, jo kohén.

SKANOJE PER TA VERIFIKUAR

Kodi té nxjerr te eksploruesi i STAMLES. Ai regjistér nuk éshté yni: nése serveri yné bie nesér, vula mbetet aty
ku éshté.

Fagja tregon njérén nga tri gjendjet — nuk u gjet, né radhé, ose e konfirmuar me bllokun, rrénjén Merkle dhe
transaksionin né Polygon. Krahaso hash-in gé gjen atje me até té shtypur mé lart: nése pérputhen, kjo kapje
ekzistonte para asaj ore, dhe ne nuk mund ta kishim ndryshuar pas saj.

https://scan.stamles.eu/verify/f849695b3d1c8631a02831ah9826114c905f8de48c2f9c318F68a0789
470f1c4
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PAMJA E FAQES

Renderuar nga HTML-ja joné e ruajtur, jo nga rrjeti. Riprodhon kopjen toné, jo pamjen e atéhershme: stilet dhe imazhet e largéta
mund té mos ekzistojné mé ose té kené ndryshuar.
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mishit té griré me eréza aromatike, speca té freskét dhe salcé domateje,
qé sjell né tavoliné njé pjaté té ngrohté dhe plot shije, sipas recetés sé
shefes sé kuzhinés Albana Mangja.

me speca dhe salce domateje jane zgjedhja perfekte. Nje kombinim i

Pérbéreésit:

2 feta buké té bardhé
1 gepé

Majdanoz i freskét

Y2 kg mish vici i griré
1 vezeé

Vaj ulliri

Piper i zi

1 lugé e vogel uthull
Disa fleté nenexhik
Rigon

Kripé

2 speca jeshilé

2 speca té kug

300 ml salcé domateje

Pak ujé

Pérgatitja:

1,

Laaim bukén né uié dhe e shtrvdhim miré.

Pérgatitja e gofteve

horoskopit qé do té kené njé javeé te...

5 Horoskopi sot/ Yjet paralajmérojné
ndryshime, kush do té keté fat né...
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Pérmbledhja e dités né e-mail

emaili juaj



Né njé blender grijmé gepén dhe majdanozin. | shtojmé te mishi i griré, sé
bashku me bukén e shtrydhur dhe vezén.

Shtojmé vaj ulliri, piper té zi, uthull, uzo, nenexhik, rigon dhe kripé.

E punojmé miré masén derisa té béhet e buté dhe homogjene. E IEmé té

pushojé pér rreth 30 minuta.

Formojmé goftet dhe i skugim lehté né pak vaj ulliri, derisa té& marrin
ngjyré.

2. Pérgatitja e salcés
Presim specat né shirita té trashé dhe i skugim derisa té marrin ngjyré.

Shtojmé salcén e domates, kripé, piper dhe pak ujé. | [IEmé té ziejné pér
rreth 10 minuta.

Shtojmé qgoftet e skugura né salcén me speca dhe i IEmé té ziejné sé

bashku derisa salca té lidhet.
#Mes'drite #receta
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Horoskopi i sotém, njé Pesé gjérat qé nuk Kéto jané shenjat gé
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Pamja kétu éshté e ri-koduar pér ta futur né dokument. Artefakti autoritar éshté skedari WebP i ruajtur, dhe hash-i i tij €éshté ai i shtypur te fagja e paré — pra
dallimi éshté i verifikueshém, jo i fshehur.



