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Ky dokument nuk &shté prova. Prova jané bajtét e ruajtur: HTML-ja e fages, pamja e saj, dhe zinxhiri i hash-eve gé i lidh. Kjo
déshmi éshté paragitja e tyre, e prodhuar automatikisht. Verifikohet me kodin mé poshté pa na pyetur ne.
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Sa heré mund té ripérdoret vaji i tiganit? — Vizion Plus
https://www.vizionplus.tv/sa-here-mund-te-riperdoret-vaji-i-tiganit/
vizionplus.tv

online
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Dritarja joné e pasigurisé: + 300 s — intervali me té cilin e kontrollojmé kété burim.

30 shtator 2026, 19:56:16 UTC
Koha e deklaruar vien nga pala qé po vierésohet. Ora joné nuk preket prej saj, dhe té dyja shfagen kétu té ndara.
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nuk éshté ankoruar ende
Kjo hyrje nuk éshté pérfshiré ende né asnjé pemé Merkle té€ dérguar. Zinxhiri i hash-eve provon rendin dhe integritetin; koha jo.

SKANOJE PER TA VERIFIKUAR

Kodi té nxjerr te eksploruesi i STAMLES. Ai regjistér nuk &shté yni: nése serveri yné bie nesér, vula mbetet aty
ku éshté.

Fagja tregon njérén nga tri gjendjet — nuk u gjet, né radhé, ose e konfirmuar me bllokun, rrénjén Merkle dhe
transaksionin né Polygon. Krahaso hash-in gé gjen atje me até té shtypur mé lart: nése pérputhen, kjo kapje
ekzistonte para asaj ore, dhe ne nuk mund ta kishim ndryshuar pas saj.

https://scan.stamles.eu/verify/a85644391e3eb104fcfcaffc484ff53c7e600a7bb2e4d2cc3b690e239
f64c345
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PAMJA E FAQES

Renderuar nga HTML-ja joné e ruajtur, jo nga rrjeti. Riprodhon kopjen toné, jo pamjen e atéhershme: stilet dhe imazhet e largéta
mund té mos ekzistojné mé ose té kené ndryshuar.
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derisa nuk dimé mé nése duhet ta pérdorim apo ta hedhim. Shpesh, pas
pérdorimit té dyté, vaji nuk u jep mé ushgimeve té skuqura ngjyrén e arté
dhe |& né gojé njé ndjesi té pakéndshme yndyre.

REKLAME

Nuk ekziston njé numér i pércaktuar pérdorimesh. Né kuzhinén e shtépisé,
i njéjti vaj mund té pérdoret 2 deri né 4 heré, nése éshté ruajtur dhe
trajtuar sic duhet.

Megjithaté, nése vaji ndryshon ngjyré ose eré, krijon shkumé né sipérfage
apo fillon té nxjerré tym mé lehté, duhet ta hedhim.

Sa heré mund té pérdorim té njéjtin vaj?

Né praktiké, numri i pérdorimeve varet nga ményra se si éshté pérdorur
vaji. Ndryshe éshté skugja e patateve dhe ndryshe skugja e ushgimeve té
lyera me miell ose e peshkut. Mbetjet e miellit dhe thérrimet digjen dhe
pérshpejtojné prishjen e vajit.

Po késhtu, sa mé gjaté té géndrojé vaji né zjarr dhe sa mé e larté té jeté
temperatura, ag mé shpejt degradohet ai.

Prandaj, dy procese skugjeje nuk jané domosdoshmérisht té njéjta. Njé vaj i
pastér mund té pérballojé disa pérdorime, ndérsa njé vaj gé éshté djegur
mund té konsiderohet | papérshtatshém gé pas pérdorimit té paré.

Si ta kuptojmé gé vaji éshté prishur?
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Kétu géndron edhe dallimi kryesor, nuk duhet té€ mbéshtetemi vetém te

numri i heréve gé e kemi pérdorur, por te shenjat gé tregon vaji.
Ka marré njé ngjyré dukshém mé té errét

Ka njé eré té forté ose té réndé

Krijon shkumé né sipérfage

Fillon té nxjerré tym mé lehté se mé paré

Eshté béré mé i trashé

Nése vémeé re njé prej kétyre shenjave, vaji nuk éshté meé i pérshtatshém

pér t'u pérdorur sérish.
Né gfaré temperature prishet vaji?

Pika e tymosjes éshté temperatura né té cilén vaji fillon té nxjerré tym dhe
té shpérbéhet. Nga ky moment, nuk ndikohet vetém shija, por edhe cilésia

e vajit.

Sipas llojit té vajit, pika e tymosjes mund té ndryshojé. Pé&r shembull:
Vaj ulliri ekstra i virgjér: rreth 160-190°C

Vaj ulliri i rafinuar: deri né 220°C

Vaj luledielli: rreth 220-230°C

Nése vaji nxjerr tym gjaté skugjes, ai ka filluar tashmé té degradohet dhe

nuk duhet té pérdoret sérish.
A mund té pérziejmé vajin e vjetér me vaj té freskét?

Sipas studimeve, pérzierja e vajit té pérdorur me vaj té freskét nuk
rekomandohet. Vaji i vjetér mund té ndikojé né cilésiné e vajit té ri dhe té

pérshpejtojé degradimin e té gjithé pérzierjes.

Kur vaji nuk éshté mé i pérshtatshém pér pérdorim, nuk duhet ta derdhim
né lavaman. Vaji nuk tretet né ujé, mund té ngjitet né tubacione dhe me
kalimin e kohés té shkaktojé bllokime.

Ményra e duhur éshté e thjeshté:
E |Iémé vajin té ftohet
E transferojmé né njé ené té mbyllur

E hedhim né mbeturina ose e cojmé né pikat e grumbullimit té vajrave té
pérdorur, aty ku kéto shérbime ofrohen

Né shumé zona, vaji i pérdorur mund té riciklohet dhe té shfrytézohet, pér

shembull, pér prodhimin e bickarburanteve.
Gabimi q& b&mé mé shpesh

Mendojmeé se cilésia e vajit pércaktohet nga numri i heréve gé e kemi
pérdorur. Né té vérteté, degradimi i tij ndikohet nga temperatura, mbetjet

e ushgimit dhe ményra se si e menaxhojmé gjaté dhe pas skugjes.

Pér kété arsye, e njéjta sasi vaji mund té pérdoret disa heré ose té duhet té
hidhet qé pas pérdorimit té paré.
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Pamja kétu éshté e ri-koduar pér ta futur né dokument. Artefakti autoritar éshté skedari WebP i ruajtur, dhe hash-i i tij &shté ai i shtypur te fagja e paré — pra
dallimi éshté i verifikueshém, jo i fshehur.



