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Ky dokument nuk &shté prova. Prova jané bajtét e ruajtur: HTML-ja e fages, pamja e saj, dhe zinxhiri i hash-eve gé i lidh. Kjo
déshmi éshté paragitja e tyre, e prodhuar automatikisht. Verifikohet me kodin mé poshté pa na pyetur ne.
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Férgesa e tradités me speca, hudhra té njoma dhe sallam bavarez DIMAL nga shefja e kuzhinés Albana
Mangja — Vizion Plus

https://www.vizionplus.tv/fergesa-e-tradites-me-speca-hudhra-te-njoma-dhe-sallam-bavarez
-dimal-nga-shefja-e-kuzhines-albana-mancja/
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online

7 tetor 2026, 09:01:52 UTC
Dritarja joné e pasigurisé: + 300 s — intervali me té cilin e kontrollojmé kété burim.
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Koha e deklaruar vien nga pala qé po vierésohet. Ora joné nuk preket prej saj, dhe té dyja shfagen kétu té ndara.
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KJO HYRJE

E MEPARSHMJA
RRENJA MERKLE
ANKORIMI

24f50e698826c7825c18cd7faa8a069c8d5154ae7d2845a2b6alffd69573df83

nuk éshté ankoruar ende
Kjo hyrje nuk éshté pérfshiré ende né asnjé pemé Merkle té dérguar. Zinxhiri i hash-eve provon rendin dhe integritetin; koha jo.

SKANOJE PER TA VERIFIKUAR

Kodi té nxjerr te eksploruesi i STAMLES. Ai regjistér nuk éshté yni: nése serveri yné bie nesér, vula mbetet aty
ku éshté.

Fagja tregon njérén nga tri gjendjet — nuk u gjet, né radhé, ose e konfirmuar me bllokun, rrénjén Merkle dhe
transaksionin né Polygon. Krahaso hash-in gé gjen atje me até té shtypur mé lart: nése pérputhen, kjo kapje
ekzistonte para asaj ore, dhe ne nuk mund ta kishim ndryshuar pas saj.

https://scan.stamles.eu/verify/24f50e698826c7825c18cd7faa8a069c8d5154ae7d2845a2b6alffd69
573df83
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PAMJA E FAQES

Renderuar nga HTML-ja joné e ruajtur, jo nga rrjeti. Riprodhon kopjen toné, jo pamjen e atéhershme: stilet dhe imazhet e largéta
mund té mos ekzistojné mé ose té kené ndryshuar.
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DIMAL, ideale pér njé vakt té ngrohté e té shijshém.

Pérbérésit:
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Pérgatitja:

Né njé tigan me vaj luledielli kaurdisim specat e kuq, pasi i kemi preré né
copa mesatare. Shtojmé specat jeshilé, sallamin bavarez dhe hudhrat e
njoma té prera me gjithé bishtat, ose hudhrat e ndara né thelpinj. Shtojmé
edhe domatet e grira.

| pérziejmé miré, rregullojmé shijen dhe mé pas shtojmé gjizén. E Iémé
férgesén té lidhet pak dhe, né fund, shtojmé gjalpin pér shije dhe pak spec
té kug pluhur.

E vendosim né tavé dhe e pjekim né furré né temperaturén 180°C pér 15

minuta.
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Pamja kétu éshté e ri-koduar pér ta futur né dokument. Artefakti autoritar €shté skedari WebP i ruajtur, dhe hash-i i tij €shté ai i shtypur te fagja e paré — pra
dallimi éshté i verifikueshém, jo i fshehur.



