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Ky dokument nuk &shté prova. Prova jané bajtét e ruajtur: HTML-ja e fages, pamja e saj, dhe zinxhiri i hash-eve gé i lidh. Kjo
déshmi éshté paragitja e tyre, e prodhuar automatikisht. Verifikohet me kodin mé poshté pa na pyetur ne.
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Corba e gjyshes me thjerréza té kuge dhe MAGGI nga shefja e kuzhinés Albana Mancja — Vizion Plus

https://www.vizionplus.tv/corba-e-gjyshes-me-thjerreza-te-kuge-dhe-maggi-nga-shefja-e-ku
zhines-albana-mancja/
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online

7 tetor 2026, 09:01:56 UTC
Dritarja joné e pasigurisé: + 300 s — intervali me té cilin e kontrollojmé kété burim.
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Koha e deklaruar vien nga pala qé po vierésohet. Ora joné nuk preket prej saj, dhe té dyja shfagen kétu té ndara.
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submitted — dérguar, ende pa bllok
Deri te blloku, kjo provon integritetin, jo kohén.

SKANOJE PER TA VERIFIKUAR

Kodi té nxjerr te eksploruesi i STAMLES. Ai regjistér nuk éshté yni: nése serveri yné bie nesér, vula mbetet aty
ku éshté.

Fagja tregon njérén nga tri gjendjet — nuk u gjet, né radhé, ose e konfirmuar me bllokun, rrénjén Merkle dhe
transaksionin né Polygon. Krahaso hash-in gé gjen atje me até té shtypur mé lart: nése pérputhen, kjo kapje
ekzistonte para asaj ore, dhe ne nuk mund ta kishim ndryshuar pas saj.

https://scan.stamles.eu/verify/251f1a99011e2494080122b24b1954cbcalfc6d0180015b27b47d4565
d5c9b55
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PAMJA E FAQES

Renderuar nga HTML-ja joné e ruajtur, jo nga rrjeti. Riprodhon kopjen toné, jo pamjen e atéhershme: stilet dhe imazhet e largéta
mund té mos ekzistojné mé ose té kené ndryshuar.
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Thjerrézat i lajmé dhe i |Emé né ujé té ftohté pér 7-8 oré para zierjes. Pas
késaj kohe, derdhim ujin, i vendosim né ujé té pastér, shtojmé gepén e
pastruar dhe hudhrén dhe i [Emé té ziejné.



Pasi té jené zier, thjerrézat mund t'i kalojmé né sité, t'i bluajmé né blender

ose t'i |émeé ashtu sic jané.

Né njé ené pér corbé, kaurdisim me yndyré miellin dhe specin e kug.
Shtojmé sallamin e preré né copéza, mé pas hedhim thjerrézat e shtypura.

| pérziejmé dhe shtojmé pak ujé ose Iéng mishi.

E |IEmé corbén té ziejé pér rreth 10 minuta. Rregullojmé shijen dhe, sipas
déshirés, mund té shtojmé pak uthull. Gjithashtu, pak para pérfundimit té

zierjes mund té shtojmé pak salcé domate.
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Pamja kétu éshté e ri-koduar pér ta futur né dokument. Artefakti autoritar €shté skedari WebP i ruajtur, dhe hash-i i tij €shté ai i shtypur te fagja e paré — pra
dallimi éshté i verifikueshém, jo i fshehur.



